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TEMAS PARA A PROVA DIDATICA

Area Temas

Tema 1: Administragao financeira e custos.
Administragao Tema 2: Gestédo da produgéo e logistica.

Tema 3: Gestéo de processos.

Tema 1: Controle de doencas em plantas: Doengas da soja.
Agropecuaria Tema 2: Manejo e conservagao do solo: Sistemas de cultivo.

Tema 3: Sistemas de producao de ruminantes: Producao de leite a pasto.

Tema 1: Afuncéo da arte.
Artes Tema 2: A arte como critica.

Tema 3: Primeiras manifestagdes artisticas.

Tema 1: Secagem: a importancia da secagem no processo de producao da
ceramica, tipos de secagem, problemas e beneficios.

Tema 2: Queimas: tipos de fornos e sua aplicabilidade no processo de
produgédo, procedimentos de queima, erros e falhas mais comuns, tipos de

Ceramica ~ X
combustao e controle de qualidade.

Tema 3: Preparacao de massas: cuidado e relevancia na elaboracao de
massa dentro do processo de produgéo, caracteristicas das matérias primas
e principais testes e a importancia destes na qualidade de producéo final.

Tema 1: Identidade cultural na sociedade contemporanea.
Ciéncias Sociais Tema 2: A histéria da sociologia no Brasil e seus principais pensadores.

Tema 3: Movimentos sociais.

Tema 1: Orgcamento e contabilidade publica: caracteristicas e principios
orgamentarios.

Contabilidade Tema 2: Sistema, métodos e contabilizagdo de custos.

Tema 3: Operagdes com mercadorias: compras, devolugdes e abatimentos.




Tema 1: O condominio edilicio no novo Cddigo Civil - Lei 10.406, de 10 de
janeiro de 2002.

Direito Tema 2: Aspectos gerais de locacéo de imovel urbano de acordo com a Lei
n°® 8.245/1991 e suas alteragdes.
Tema 3: A responsabilidade civil no direito ambiental.
Tema 1: Metas e instrumentos de politica macroeconémica.

Economia Tema 2: Economia brasileira contemporanea (1945-2009).

Tema 3: Teoria da firma.

Educacao Fisica

Tema 1: Organizagao desportiva: torneios, campeonatos, competigoes.
Tema 2: Jogo: conceito e valor.

Tema 3: Educacéo fisica escolar: diferentes abordagens.

Eletrbnica

Tema 1: Tiristores: SCR, DIAC e TRIAC (circuitos basicos).

Tema 2: Circuitos sequenciais: flip-flops, contadores, registradores de
deslocamento, conversores A/D e D/A e memdrias.

Tema 3: Estudo dos transistores bipolar e FET: funcionamento basico,
formas e calculos de polarizagéo.

Eletronica - Analise e
Condicionamento de Sinais

Tema 1: Projeto e implementagao de circuitos eletrénicos analdgicos.
Tema 2: Conversao analégico-digital.

Tema 3: Amostragem e quantizagao de sinais.

Eletrénica - Sistemas de
Controle e Acionamento
Eletronico

Tema 1: Projeto e implementagao de circuitos eletronicos analdgicos.
Tema 2: Controle eletrénico de motores.

Tema 3: Controladores légicos programaveis.

Eletrotécnica: Instalagdes
Elétricas Prediais,
Instalagbes Elétricas
Industriais,
Dimensionamento e
Maquinas Elétricas

Tema 1: Dimensionamento de condutores elétricos aplicando o método da
capacidade de condugao de corrente.

Tema 2: Projeto luminotécnico utilizando o método dos lumens.

Tema 3: Partida compensada de motor trifasico por contator.

Tema 1: Assisténcia de enfermagem no processo de envelhecimento.

Tema 2: Assisténcia de enfermagem no diabetes mellitus.

Enfermagem
Tema 3: Assisténcia de enfermagem na prevencéo de doencgas sexualmente
transmissiveis.
Tema 1: Fatores a serem considerados na escolha de um sistema de
irrigacao.

Engenharia

Agricola/Engenharia Rural

Tema 2: Influéncia das condigbes de drenagem dos solos no
desenvolvimento das plantas.

Tema 3: Materiais utilizados na construgao.

Engenharia Mecanica:
Processos de Soldagem e
Metaldrgicos

Tema 1: Fisica do arco elétrico.
Tema 2: Metalurgia da soldagem.

Tema 3: Normalizagéo e qualificagdo da soldagem.




Estatistica

Tema 1: Probabilidade — Teorema da probabilidade total e o Teorema de
Bayes.

Tema 2: Distribuicdo normal.

Tema 3: Teste de hip6teses para pequenas amostras — utilizando o teste de
Student (t) — hipétese nula e hipotese alternativa.

Expresséao Gréfica

Tema 1: Projetos auxiliados por computador.
Tema 2: Perspectivas isométrica e cavaleira.

Tema 3: Construgcéo de poligonos regulares a partir da circunferéncia:
heptagono e pentagono.

Filosofia

Tema 1: Temas de bioética: clonagem, manipulagao genética, eutanasia,
aborto, eugenia, vida e morte.

Tema 2: Reflexao atual sobre politica: democracia, globalizagcéo e
neoliberalismo.

Tema 3: Ideologia e dominagao.

Fitopatologia/Agroecologia

Tema 1: Etiologia e classificagéo de patdgenos.
Tema 2: Métodos de prevengéao e controle de doengas de plantas.

Tema 3: Manejo das culturas no sistema orgéanico.

Gastronomia

Tema 1: Higiene e segurang¢a na manipulagao de alimentos.

Tema 2: Fundamentos e técnicas de produgao: cozinha internacional,
cozinha contemporanea, cozinha regional brasileira, cozinha para eventos,
cozinha para pessoas com restricées alimentares, garde manger, temperos,
ervas e especiarias.

Tema 3: Turismo e suas relagbes com a producao de alimentos.

Tema 1 :Contexto histérico e geopolitico do mundo atual.

Geografia Tema 2: Espaco, globalizagdo e neoliberalismo.
Tema 3: Urbanizagao e industrializagao.
Tema 1: Principios fisicos de sensoriamento remoto. Tipos de satélites.
Sistemas sensores.

Geoprocessamento Tema 2: Comportamento espectral de alvos.

Tema 3: Modelagem conceitual de banco de dados: modelos conceituais.
Modelo de entidades e relacionamento.

Gestdo e Comércio Exterior

Tema 1: Estratégia empresarial.
Tema 2: Legislagdo aduaneira.

Tema 3: Logistica internacional.

Gestéo Rural

Tema 1: Planejamento e projetos.
Tema 2: Empreendedorismo e plano de negécio.

Tema 3: Gestao rural e agronegécio.

Gestéao, Producgao e
Logistica

Tema 1: Gestao de estoques.
Tema 2: Gestdo de compras.

Tema 3: Logistica reversa.




Informéatica - Engenharia de
Software

Tema 1: UML.
Tema 2: Programacéo orientada a objeto.

Tema 3: Modelos de ciclo de vida de software.

Informatica - Programacéao

Tema 1: Estrutura de dados.
Tema 2: Programacéo orientada a objetos.
Tema 3: SQL.

Informatica - Redes

Tema 1: Comutacgéo e roteamento.
Tema 2: Padronizagéo e tecnologia de redes sem fio e redes épticas.

Tema 3: Geréncia, seguranga e qualidade de servigco em redes.

Informatica: Engenharia de
Software, Aspectos
Avancados de
Programagéo,
Desenvolvimento para
Web, Ldgica de
Programacgao e Banco de
Dados

Tema 1: Linguagem orientada a objetos: JAVA.
Tema 2: Orientagdo a objetos: conceitos, modelagem UML.

Tema 3: Linguagem de consulta estruturada (SQL).

Lingua Espanhola

Tema 1: Pressupostos tedricos que fundamentam as abordagens e métodos
para o ensino de Espanhol como lingua estrangeira.

Tema 2: Linguistica aplicada e ensino de lingua espanhola como lingua
estrangeira.

Tema 3: Letramento e abordagem multicultural na aprendizagem do
espanhol como lingua estrangeira.

Lingua Inglesa

Tema 1: O papel da lingua materna no processo de aquisi¢do de uma lingua
estrangeira.

Tema 2: Lingua e cultura: o aspecto cultural no ensino de lingua estrangeira.

Tema 3: Métodos e abordagens, tradicionais e recentes, no ensino de lingua
estrangeira.

Lingua Portuguesa e
Espanhola

Tema 1: Géneros do discurso no ensino basico: leitura e escrita.
Tema 2: Literatura e sociedade.

Tema 3: Letramento e abordagem multicultural na aprendizagem do
espanhol como lingua estrangeira.

Lingua Portuguesa e

Tema 1: Coesao e coeréncia textuais: ensino de leitura e produgéo escrita.

Tema 2: Literatura e sociedade.

Inglesa
Tema 3: Linguistica aplicada e o ensino da lingua inglesa.
Tema 1: Funcgbes.

Matematica Tema 2: Sistemas de equacgdes lineares.

Tema 3: Integral.

Mecanica: Processos de
Fabricagao

Tema 1: Processos de usinagem.
Tema 2: Processos de soldagem.

Tema 3: Materiais de construgdo mecanica.




Mecanizagéo Agricola

Tema 1: Ensaios com tratores agricolas.
Tema 2: Maquinas de colher (colheitadeiras).

Tema 3: Semeadoras.

Metalurgia

Tema 1: Tratamentos térmicos dos acgos e relacionamento.
Tema 2: Fundigao.

Tema 3: Trefilagao.

Plastico

Tema 1: Extrusdo: transporte de soélidos, transporte de fundido e tipos de
extrusao.

Tema 2: Reciclagem de plasticos: reciclagem mecénica, reciclagem
quimica, reciclagem energética.

Tema 3: Injecdo: unidades e sistemas de uma maquina injetora, teoria da
injecao, ciclo de inje¢do e moldes de injecao.

Secretariado

Tema 1: Critérios de precedéncia em cerimonial e protocolo.

Tema 2: Qualidade no atendimento a Pessoas com Necessidades
Especiais.

Tema 3: Comunicagéo dirigida escrita na empresa: teoria e pratica.

Seguranga do Trabalho

Tema 1: Saude e higiene no trabalho.
Tema 2: Métodos e técnicas de combate a incéndio e explosodes.

Tema 3: Riscos ambientais aplicados a seguranga e saude no trabalho.

Tema 1: Patrimbnio e sua interpretacéo.

Turismo Tema 2: Planejamento de eventos.
Tema 3: Planejamento e gestdo do turismo.
Tema 1: Modelagem da blusa masculina; descricdo e confecgéo do
colarinho.

Vestuario Tema 2: Modelagem da blusa feminina com manga curta; descri¢cdo e

confecgdo da blusa feminina.

Tema 3: Modelagem de bermuda feminina; descrigdo e confecgéo do ziper.




